SIERRANORTE

bodega

1564 SYRAH TINTO ORGANIC 2018

VARIEDADES V
Syrah 100%

VEGANO

AREA DE PRODUCCION

Paraje: Las Maricas-Los Terreros.

Altitud: 700-740 metros.

Clima: Continental suavizado por influencia del Mediterraneo.
Suelo: Calizo arenoso de media profundidad.

Edad del vifiedo: 22 afios.

Sistema de conduccién: Espaldera en Cord6n Royat.

CULTIVO

Las uvas que dan origen a este vino ecoldgico y vegano proceden de
vinedos donde se trabaja de una forma equilibrada, respetuosa y
sostenible. Los suelos de cultivo cobran protagonismo, ya que son
muy activos, con unas buenas condiciones bioldgicas que facilitan una
rapida asimilacién de la materia organica reincorporada, lo que permite
obtener de ellos toda su expresion.

ELABORACION

Vendimia nocturna de las uvas que componen este vino. Maceracion
prefermentativa en frio de los hollejos y el mosto con remontados
frecuentes. Fermentacion alcohdlica a temperatura controlada.
Fermentacion malolactica en barrica y 4 meses de envejecimiento en
barricas de roble francés y centroeuropeo hasta el momento de su
embotellado. Los procesos de clarificacion, estabilizacion vy filtrado de
los vinos antes de su embotellado, se realizan de la manera mas
respetuosa posible, para conservar al maximo sus propiedades.

CATA

Color rojo picota de capa alta e irisaciones violaceas. Fruta roja y
negra en nariz, fresa, frambuesa, mora, cassis acompanado de ligero
tostado de barrica y toques especiados. Paso en boca muy sabroso,
redondo, con buena acidez y larga persistencia.

SUGERENCIAS DE SERVICIO

Ideal para acompanar platos condimentados, guisos, carnes rojas y
caza.
Servir preferentemente a una temperatura de 16-18°C.

GRADUACION ALCOHOLICA 14% Vol.

DISPONIBLE EN 75 CI.
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